










On se  
ramasse  
ensemble
Nettoyage de la cour de l’école de  
Notre-Dame-de-Lourdes et des environs

Rendez-vous dans la grande cour.  
Matériel fourni, mais vous pouvez apporter  
votre propre matériel si vous en avez. 

Confirmez votre présence à oppndl@gmail.com 
ou en visitant notre page Facebook.

Samedi 4 mai,   
de 10 h à 12 h
Remis au dimanche en cas de pluie.

Activité  organisée  par votre  OPP !



Une activité organisée par votre OPP ! 

Samedi 18 mai 2024 de 10 h à 15 h
Dans la cour de l’école • Activité déplacée au 19 mai en cas de pluie

Ouvert à tous les membres de la communauté 
Coût de réservation par table de vente : 10$

Pour réserver, scannez le code QR   
ou visitez bit.ly/VenteGarage2024







Souvenirs du mois d’avril!

Activités avec Mme Katy

Nettoyage de la cour d’école!

Masterchef!

La compétition Masterchef de Mme Katy est comme la
vraie compétition à la télé. Il y a 4 équipes qui doivent
s’a�ronter dans un concours culinaire. Chaque semaine,
le vendredi, les élèves se retrouvent au salon du
personnel où deux équipes s’a�rontent. Chacune cuisine
son repas et les élèves dégustent puis jugent quel repas
ils ont préféré. À la fin de la compétition, les élèves
élisent les deux chefs qui se sont le plus débarqués.
Cette année, les gagnants sont Mickaël du 601 et Lucie
du 591. J’aime cette activité car elle nous initie à la
cuisine et on déguste de bonnes choses. Merci Mme
Katy!
texte de Félix McDougall



Souvenirs du mois d’avril!

Expo-Sciences sur le thème de l’Espace
501 et 561-591



Souvenirs du mois d’avril!

Expo-Sciences sur le thème de l’Espace
501 et 561-591

Club de jogging!

Les élèves (et les adultes 😉)
qui font partie du Club de
jogging NDL en action 🙂 Ils
s'entrainent fort en vue de leur
5km qui aura lieu le 31 mai à
l'ESMR. Les parents concernés
recevront plus de détails sous
peu. Bonne chance à nos
coureurs!



Souvenirs du mois d’avril!

Cabane à sucre Constantin
25 avril





 

Le 17 avril 2024, les classes 872 et 873 ont ouvert leur premier restaurant. Ils ont reçu les 
classes 865 et 871 à dîner.  

L’objectif de ce projet était de comprendre le fonctionnement d’un restaurant de 
sa création à l’accueil des premiers clients et de développer ses compétences scolaires 
et de futur citoyen. Les élèves ont donc créé le nom du restaurant, le menu et la liste des 
courses. Ils ont effectué des recherches et adapter les quantités de nourriture pour 
cuisiner les recettes.  Les serveurs ont décidé de l’aménagement et de la décoration de 
la salle. La classe 871 a effectué les centres de table et la classe 865 a fabriqué l’enseigne 
du restaurant. Les classes 872 et 873 sont allés à l’épicerie. Les élèves ont appris à 
respecter un budget imposé en payant la facture avec de l’argent comptant.   
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